






























































































































































































Tenga cuidado al freír, ya que el aceite y la grasa se calientan 
muy rápidamente, especialmente si utiliza la función Boost. 
A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se 
encenderán espontáneamente y esto puede causar un riesgo 
de incendio.

Instrucciones de cocción



1. Elija un wok de fondo plano compatible con inducción o un sartén.
2. Prepare todos los ingredientes y el equipo. Saltee la comida 
rápidamente. Si necesita cocinar lotes grandes, cocine los alimentos en 
varios lotes.
3. Precaliente la sartén brevemente y agregue dos cucharadas a la sopa 
de aceite.
4. Primero cocine todas las carnes, déjelas a un lado y manténgalas 
calientes.
5. Sofreír las verduras. Cuando estén calientes, pero aún crujientes, gire 
la zona de cocción a un nivel más bajo, regrese la carne a la sartén y 
agregue su salsa.
6. Mezcle los ingredientes suavemente para asegurarse de que estén 
calientes por dentro.
7. Sirva inmediatamente.

Para los salteados































La marca         indica que el producto cumple con los principales requisitos de las 
Directivas europeas 2014/35 / EU (Baja tensión), 2014/30 / UE (Compatibilidad 
electromagnética), 2011/65 / EU (Reducción del uso de determinadas sustancias 
peligrosas en AEE).














































































